L y Camera di Commercio
f% Pisa

R
?

extravergine di oliva della provincia di pisa 2010 \=

Azienda Agricola Papa Nicoletta

Via del Chiasso, 11 - Loc. Montemagno

56011 Calci
Telefono 050 937736 - Cell. 3498408845 —
info@papanicoletta.it - www.papanicoletta.it n&&
Responsabile commerciale Nicoletta Papa
/ OLIO EXTRAVERGINE
DI OLIVA
Olivi presenti
in azienda 1.100

- g Razzo 80% - Frantoio 10% - Leccino 5%
Composizione uliveto Moraiolo 3% - Pendolino 2%

informazioni

Tipo di olio Biologico

Periodo tradizionale Ottobre - Novembre
diraccolta

Frantoio Cooperativa Oleificio Sociale

di trasformazione dei Monti Pisani

Tipo di frangitura Ciclo continuo linea biologica

Produzione media 12
annuale (quintali)

) 0,251t-0501t-0,751t-11t
Confezione standard e |attinedacI et

ANALISI SENSORIALE

Fruttato 4,00
Oliva verde 2,00
Oliva matura 450

Amaro 2,10
Piccante 3,00
Erba 2,00
Carciofo 2,00
Mandorla 2,00

ANALISI CHIMICHE

Acidita (% MM acido oleico) 0,22
Numero perossidi (meq02/kg) 6,80

K232 1,651
Ka70 0,101
Delta K -0,002
Polifenoli (mg/kg) 293

Monti pisani



